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e Caractéristiques générales

Produit laitier fermier
Ferme REMILLET
Fromage type lactique
Lait de vache entier et cru

e Caractéristiques producteur

GAEC des BARRAQUES, Fromagerie Remillet
11 rue Claude Girault
52500 GENEVRIERES
France
03.25.88.71.76
03.25.88.02.89
fromagerie.remillet@orange.fr
FR 52-213-001 CE

e Caractéristiques techniques

3464552012008

200g
diameétre 8 cm  hauteur 6 cm

emballage individuel plastique ou papier,

Conditionnement par 10 en caisse bois par 24 en caisse bois
Dimension du colis: 450*%195*80mm 600%400*80
Poids brut du colis: 2200 grs 6500 grs
Dimension de la palette: 1200*800 1200*800
Nombre de colis par couche: 8 4
Nombre de couches: 10 10
Nombre de colis par palettes: 80 40

35 Jours départ site de production T : °+4° +6°

e Ingrédients Composition
Lait de vache cru entier Taux de MS: 42%
Sel Taux de MG/ES:50%
Présure Taux de MG sur produit fini:21%

Ferments lactiques
Rocou, colorant végétal naturel

e Valeurs énergétiques et nutritionnelles (moyenne pour 100g)

Energie : 1214 KJ / 293 Kcal
Matieres grasses: 24.6g, Glucides: 0.7g, Protéines: 17.2g, Sel: 1.4g
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